GATEAU MOELLEUX ALSA
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It me + wn moulle aowd anti-adhésih, & bord haut,
de 24 & 26 cm de diowméhe paéaloblemont bewné.

( 1 Je prichaufe mon jown & 150°C (th. 5) de paiffnsnce
prosition chofeun towmmonte.
@ Je vense le contonu du growd cochet dons
un sofodio.

& Jajoute 3 ceufs & 20 o de ovime liquide
ot je jouette 2 min au bafteur dectaique.

(4,0 dioms mos moule, je soupoudhe Ct‘j)

de o moitié du sochet de sute décoy et
jomfouant 45 min (ou SO min <i

j'uiilise um foun tadtionnd).

Je viilie fo cuisson o pigquust

ane fose de coadeon ou melion du

glitenu : «f elfe smacet pacpit

e

JFattends S min et je démoule. W
Je saupoudhe le reste desucme %
dénon - o'ect p.lﬂ !

() Je cxée um giiteau ballon avee mon mocllas sun olsa p/Les Recettes



