
Apéritif vin de cerises 
 

(18°) 
 
1 l de vin rouge ou rosé ou même blanc dans les 12,5° 
 
75 feuilles de cerises aigres propres et saines 
 
35 morceaux de sucre 
 
25 cl d’eau de vie à 40° 
 
Laissez macérer 4 à 5 semaines    
 
Filtrez……. Buvez !!!    avec modération ! 
 
 
Note : ne pas titrer à moins de 18° pour la conservation. 
 
 
 


